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CUISSON 

 

FOURNEAUX MODULAIRES 

Voici quelques exemples de ce que nous pouvons vous proposer :  

FEUX VIFS PLAQUES ELECTRIQUE 

GAMME 700 AVEN DE MARQUE CAPIC 

AV24 – COMPACT 

Dessus : 

• Façade de 1000 mm 

• Profondeur : 725mm 

• Dessus épaisseur : 20/10ème 

• 4 feux sous 2 grilles inox 300x550 (4.8kWx4)     

• 1 plaque coup de feu 400x550 (6kw) 

 

Dessous : 

• Soit 1 four (intérieur 530x450x290) électrique ou gaz. 

• Soit sur piétement, placard ou étuve. 

 

 

 

GAMME 800 CELTIC DE MARQUE CAPIC 

RECORD CR1  W382561  

• Façade de 1200 mm 

• Profondeur : 836 mm 

• Dessus épaisseur : 30/10ème 

 

CR1 : 2  feux 6 kW sous grille inox 300x600 à gauche + 1 coup de feu 8kW 500x600 au centre + 2 feux sous-grille inox 400x600 à 

droite. (Option allumage électrique) 

Tous nos produits sont modulables à souhait,  

vous pouvez prendre contact avec notre commercial pour toute question. 

 

 

CAPICHEF, bloc de cuisson dessus unique 30/10, dimensions 2000x836x270 : 

• Profondeur : 836 mm 

• Dessus épaisseur : 30/10ème 

• 4 feux sous grilles inox 300x550 (4x4.8kW).     

• 1 plaque coup de feu 400x500 (6kW) 

• 1 plancha inox électrique (3kW) thermostatée avec gouttière périphérique, tiroir en façade. 

• 1 friteuse 8 litres électrique (6kW), vidange par robinet en façade. Panier 240x190x140. 
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C18 – BRAISIERE ELECTRIQUE (W381831) 

• Façade de 800 mm 

• Profondeur : 836 mm 

• Dessus épaisseur : 30/10ème 

• Fond bimétal épaisseur 12mm 

• 2 zones de chauffes thermostatée sur modèle 800 électrique 

• Evacuation diam. 60 avec bonde 

 

• Existe également en version gaz 

 

 

C15 PLANCHA ELECTRIQUE  

• Façade de 800 mm 

• Profondeur : 836 mm 

• Dessus épaisseur : 30/10ème 

 

Plaque lisse spéciale Inox 620x515, épaisseur 15. Raclette incluse. Gouttière d’écoulement sur le pourtour. Tiroir de récupération des jus. 

2 zones de chauffe indépendantes thermostatées pour les versions électriques. 

 

C10 FRITEUSE ELECTRIQUE 

• Profondeur : 836 mm 

• Dessus épaisseur : 30/10ème 

• 1 grand panier de 360x285x135     

• 1 cuve électrique de 15 litres 10 kW (existe en version gaz se rapprocher de notre commercial) 

• Relevage Manuel (400Vx3+N) 

 

 

SERIE DOMINA 700 

FOURNEAU GAZ 4 FEUX VIFS SUR FOUR GAZ 

 

3 brûleurs de 6 kW – 1 brûleur de 4 kW     

Brûleurs commandés par soupape thermostatique avec veilleuse, sécurité par thermocouple et allumage piezzo électrique. 

Four en acier inox AISI 430 poli avec échelles porte- plats inox 

Four statique 1xGN 2/1 

Puissance Totale 28 kW 

Dimensions : L 700 x P 700 x H 900 mm 
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FOURNEAUX 

 

 

 

 

   

            

 

Ils sont dotés d’habillage et de façade en inox, pieds inox avec vérins réglable en hauteur (150 à 175 mm). 

REFERENCE DESIGNATION TABLE FOUR DIMENSIONS (mm) 

CG741 Founeaux 4 feux vifs 

1 four gaz GN 1/1 

1 brûleur de 4 kW 

1 brûleur de 1.5 kW 

2 brûleurs de 3 kW 

Brûleur à flamme 

autostabilisée de 4 kW 

L 700 x P 650 x H 900 

CG1051GA Fourneau 5 feu vifs 

1 four gaz 55 L GN 1/1 

1 placard 

1 brûleur de  4kW 

2 brûleurs de 3 kW 

1 brûleur de 1.5 kW 

1 brûleur de 5 kW 

Brûleur à flamme 

autostabilisée de 4 kW 

L 1000 x P 650 x H 900 

CG1051B Fourneaux 5 feu vifs 

1 four gaz 137 L 

2 brûleurs latéraux de 3 

kW 

1 brûleur de 4 kW 

1 brûleur de 1.5 kW 

1 brûleur central de 5kW 

2 brûleurs à flamme 

autostabilisée de 3.5 kW 

L 1000 x P 650 x H 900 

CE841E Fourneau électrique 

4 plaques 

1 four électrique 

Puissance : 11.7 kW 

1 plaque de 1.5 kW 

2 plaques de 2kW 

1 plaque de 2.6 kW 

Sole + voûte 3.6 kW 

Grill 2.85 kW 

L 800 x P 650 x H 900 

 

Différentes options sont possibles (voir avec notre commercial) 

 

MODULE FRITEUSE ELECTRIQUE 

Les cuves sont en inox emboutie à zone froide, couvercle de cuve, vanne de vidange. 

Modèle : CME 418 FRI 

Volume : 8 litres      

Puissance : 8 kW 

Tension : 400 V / 3 N 

Dim. : L 400 x P 650 x H 900 mm 

Livré avec  1 grand panier 

 

 

Modèle : CME 628 FRI 

Volume : 2 x 8 litres 

Puissance : 2 x 8 kW      

Tension : 400 V / 3 N 

Dim. : L 600 x P 650 x H 900 mm 

Livré avec 2 grands paniers 
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PLANCHA GAZ 
 

MODELE CMG 610 SLR 

• Grill acier demi lisse, demi nervuré, gaz 

• Plaque en acier lisse d’une épaisseur de 15 mm 

• Surface de cuisson : 567 x 495 mm (28dm2)    

• Puissance totale gaz : 8.5 kW 

• 2 zones de chauffes par 2 brûleurs indépendants 

• Robinet gaz débit nominal et débit réduit 

• Sécurité par thermocouple 

• Allumage électrique par poussoir sur bandeau 

• Alimentation : 400 V (ou 230 V à la commande) 

• Livrée sans échelles 

 

CME 410 GL ELECTRIQUE 

• Grill fonte lisse électrique 

• Plaque en fonte émaillée lisse 

• Surface de cuisson : 350 x 490 mm (17dm2)    

• Puissance totale: 6 kW 

• Allumage électrique par poussoir sur bandeau 

• Alimentation : 400 V (ou 230 V à la commande) 

• Régulation par doseur d’énergie 

• Livrée sans échellles 

 

FOYERS ELECTRIQUES 

CME 843 IX 

• 4 Foyers d’induction 

• Table vitro céramique 

• 4 foyers ronds 195 mm de 3 kW 

• Puissance totale : 12 kW 

• Alimentation : 2 x 230 v mono     

• 9 niveaux de puissance      

• Bandeau de commande à touches tactiles en façade 

• Affichage digitale de la puissance (1-9) 

• Baie libre 

• Livré sans échelles 

 

 

CME 843 IX (4 FOYERS RADIANTS 

• 4 Foyers radiants 

• Table vitro céramique 

• 1 foyer carré 3.5kW, 300 x 300 mm 

• 1 foyer rond Diam. 140 mm de 1.2 kW 

• 1 foyer rond Diam. 210 mm de 2.1 kW 

• 1 foyer double Diam. 210 mm de 1.4/2.1 kW 

• Puissance totale : 8.9 kW 

• Alimentation : 400 V (ou 230 V à la commande) 

• Livré sans échelles 
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FOURS VAPEURS ET AIR PULSE 

GAMME PREMIUM DE MARQUE RATIONAL 
 

 

FOUR MIXTE ELECTRIQUE 

 

• Système de cuisson doté de 5 sens (Sent, détecte, anticipe, apprend, communique) 

• Mode de cuisson : vapeur, chaleur tournante, mixte  

• Ferrage porte à gauche en option 

 

• 5 vitesses de ventilation  

• Humidification 

• Cuisson à cœur 

• Cuisson avec delta T 

• Programmation manuelle 

• Nettoyage automatique de l’enceinte de cuisson 

 

Référence : SCC61E 6NVX 

Capacité des plats : 6 x GN 1/1 

Puissance : 11kW 

Dimensions : L 650 x P 776 x H 567 mm 

 

Référence : SCC101E 10NVX 

Capacité des plats : 10 x GN 1/1 

Puissance : 18.6 kW 

Dimensions : L 847 x P 776 x H 1042 mm 

 

 

 

 

GAMME ELECTROMECANIQUE AMBASSADE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CFE806CV 

Ouverture fermeture oura, Témoin de mise sous tension, thermomètre, sélecteur de mode, témoin de fonction, minuterie, sélecteur 

de vapeur en mode mixte et vapeur, témoin d’injection d’eau. 

 

CFE910 CV-GN 

Ouverture fermeture oura, Témoin de mise sous tension, thermomètre, sélecteur de mode, témoin de régulation thermostatique, 

Sélecteur de température, témoin de régulation vapeur, commande de régulation vapeur, variation de vitesse de rotation de la 

turbine.  

 

REFERENCE DESIGNATION DIMENSIONS (mm) 

extérieur 

CFE 806 CV 
Four électrique à convection vapeur 

6 niveaux 

L 800 x P 760x  H 

700mm 

CFE910 CV-GN 
Four électrique à convection vapeur 

10 niveaux 

L 950 x P 870 x H 995 

mm 
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FOUR DE REMISE ET DE MAINTIEN EN TEMPERATURE 
 

 

 

 

 

 

       

 

 

 

 

Ces fours sont dotés de tableau de commande et régulation électromécanique 

 

• Thermostat multipoints 

• Thermostat de sécurité 

• Ouverture de porte à droite 

• Habillage et moufle intérieur en acier inoxydable 

• Minuterie de 120 min 

 

MODELE REPAS NIVEAUX PUISSANCE DIMENSIONS (en mm) 

CFE 505 RT 34 REPAS 5 NIVEAUX 2.5 Kw L 500 X P 650 X H 650 mm 

CFE 707 RT 80 REPAS 7 NIVEAUX 7.5Kw L 750 X P 700 X H 860 mm 

CFE 710 RT 120 REPAS 10 NIVEAUX GN 1/1 9 Kw L 750 X P 750 X H 1770 mm 

CSF 505 RT SUPPORT DE FOUR 505 RT L 460 X P 520 X H 900 mm 

CSF 707 RT SUPPORT E FOUR 707 RT L 700 X P 590 X H 690 mm 
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SNACK 
 

 

 

SOFRACA 

GAMME PREMIUM 

 

 

 

 

 

     

 

 

 

PLAQUES A SNACKER EMAILLEES 

 

REFERENCE PLAQUE SURFACE ZONE DE 

CHAUFFE 

PUISSANCE DIMENSIONS 

(L X P X H) (en mm) 

POIDS 

NSE600R LISSE 600 X 400 mm 2 6 kW 600 x 475 x 230 32 kg 

NSE900R LISSE 900 X 400 mm 3 9 kW 900 x 475 x 230 44 kg 

NS600R LISSE 600 X 400 mm 2 6.4 kW 600 x 475 x 230 32 kg 

NS900R LISSE 900 X 400 mm 3 9.6 kW 900 x 475 x 230 46 kg 

 

 

FRITEUSE    

 

 

 

 

 

 

 

 

ACCESSOIRES 

 

REFERENCE DESIGNATION 

14000 Support snack l (270 x 406 x 550 mm) 

 

 

 

 

FRITEUSE COFFRE SUR 2 BACS 

 

Zone de foisonnement de grandes dimensions pour un maximum de sécurité. 

Eléments de régulation protégés par un système de circulation de l’air. 

 

 

REFERENCE BACS ALIMENTATION PUISSANCE DIMENSIONS 

(L X P X H) 

POIDS 

92224C 2 x 10 

LITRES 

400/3/N/T 12 000 W Ext. : 400 x 600 x 980 

Paniers : 2 x (128 x 320 x 145 mm) 

38 kg 

 

 

 

REFERENCE BAC ALIMENTATION PUISSANCE DIMENSIONS 

(L X P X H) 

POIDS 

12114 7 LITRES 400 V 6000 W 300 x 500 x 300 15 kg 



 

 10

 

FRITEUSE COFFRE SUR 1 BAC 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cuve emboutie, grille de protection dans la cuve, équipées d’un robinet de vidange (1 bac de vidange, 1 thermostat, 1 On/Off,  

1  couvercle, une zone froide. 

 

REFERENCE BACS ALIMENTATION PUISSANCE DIMENSIONS 

(L X P X H) 

92094C 9 LITRES 400/3/N/T 6000 W 
Ext. : 300 x 540 x 850 

Paniers : 2 x (185 x 245 x 110 mm) 

92114C 12 LITRES 400/3/N/T 9000 W 
Ext. : 400 x 600 x 980 

Paniers : 2 x (230 x 280 x 120 mm) 

 

 

 

 

 

FRITEUSE COFFRE SUR 2 BACS 

 

Cuve emboutie, grille de protection dans la cuve,  

équipée d’un robinet de vidange (2 bac de vidange,  

2 thermostats, 2 On/Off, 2  couvercles, une zone froide. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

REFERENCE BACS ALIMENTATION PUISSANCE DIMENSIONS 

(L X P X H) 

92994C 2 x 9 

LITRES 

400/3/N/T 2 x 6000 W Ext. : 600 x 540 x 850 

Paniers : 2 x (185 x 245 x 110 mm) 

92214C 2 x 12 

LITRES 

400/3/N/T 2 x 9000 W Ext. : 800 x 700 x 850 

Paniers : 2 x (230 x 280 x 120 mm) 
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SALAMANDRES 
 

Nos salamandres disposent de 2 zones de températures différentes grâce au plafond embouti en 2 parties distinctes. 

 

SALAMANDRE L60 

1 grille en acier chromé – 1 tiroir amovible – 2 régulateurs 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

 

REFERENCE Surface utile ALIMENTATION PUISSANCE DIMENSIONS 

(L X P X H) 

POIDS 

11600 600 x 350 mm 400 V + N 4 kW 600 x 450 x 500 57 kg 

 

ACCESSOIRE 

 

REFERENCE DESIGNATION 

24090AC Support mural  Salamandre 11600 

 

 

 

 

 

RAMPES CHAUFFANTES 
 

RAMPES INFRAROUGES AVEC REGULATEUR 

 

• Le régulateur de chaleur permet de régler la température sans dessécher les produits. 

• Les résistances sont garanties 2 ans. 

• Carter en inox 

 

 

 

REFERENCE LONGUEUR ALIMENTATION PUISSANCE DIMENSIONS 

(L X P X H) 

POIDS 

33062SR 610 mm 

230 V 

500W 610 x 155 x 65 

 

3 kg 

33072SR 920 mm 800 W 930 x 155 x 65 

 

4 kg 

        

33082SR 
1220 mm 1100 W 1230 x 155 x 65 

 

 5 kg 

 

Il est possible d’ajouter de nombreux accessoires, pour toute demande vous rapprocher de notre technico-commercial. 
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BAIN-MARIE A POSER 
 

De gamme standard en construction inox (AISI 430), avec 1 thermostat 30°/110°C, 1 vidange, le bain-marie est livré sans bac, il est doté d’une 

cuve inox et d’un voyant de contrôle. 

      

 

 

 

 

 

 

 

ACCESSOIRES 

 

 

 

 

 

 

 

 

FOUR MULTIFONCTIONS 38 LITRES 
 

       

Montée rapide en température : 270° en 7 minutes (info fabricant) 

 

• Fonction convection 

• Fonction turbo quartz 

• Fonction Grill 

• Fonction four à pâtisserie ventilé 

• Fonction décongélation 

• Echelle amovible 4 niveaux 

 

REFERENCE CAPACITE ALIMENTATION PUISSANCE DIMENSIONS 

(L X P X H) EXT. 

POIDS 

24080R 38 litres 230/1/T  2400 W 550 x 550 x 355 22 kg 

 

 

 

 

PLAQUES GRILLADE DE MARQUE BARTSCHER 
 

 

PLAQUE GRILLADE ELECTRIQUE GDP 650 E, LISSE 

• Acier inoxydable 18/10 

• Surface de cuisson : acier lisse, dimensions : L 650 x P 480 mm 

• Zone chauffantes : 2 utilisables séparément 

• Thermostat réglable de 50° à 300 ° 

• Témoin lumineux de chauffe 

• Arrêt de chauffe thermostatique      

• 4 pieds en plastique à vérins réglables 

• Puissance : 6 kW 

• Poids : 41 kg 

• Code : A370032 

REFERENCE CAPACITE ALIMENTATION PUISSANCE 
DIMENSIONS 

(L X P X H) 
POIDS 

21132 GN 1/1 230 V 1600 W 3400 x 540 x 300 15 kg 

REFERENCE DESIGNATION 

BMSUP01 Support de bain-marie standard (340 x 540 x 300 mm) 
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PLAQUE GRILLADE ELECTRIQUE GDP 980 E, LISSE 

 

• Acier inoxydable 18/10 

• Surface de cuisson : acier lisse, dimensions : L 980 x P 480 mm 

• Zone chauffantes : 2  utilisables séparément 

• Thermostat réglable de 50° à 300 ° 

• Témoin lumineux de chauffe 

• Arrêt de chauffe thermostatique      

• 4 pieds en plastique à vérins réglables 

• Puissance gaz : 9 kW 

• Poids : 68.6 kg 

• Code : A370039 

 

FOUR A MICRO-ONDES 
 

MODELE 610181 

Boîtier et four en acier inoxydable 

• Puissance des micro-ondes : 1000 W/1 magnétron 

• Contenance : 25 litres 

• Niveaux de puissance : 3 

• Minuterie digitale de 99 minutes 

• 10 programmes enregistrables avec 20 mémoires    

• Fonction décongélation 

• Puissance 1.5kW/230V 50 HZ 

• Dimensions : L 520 x P 440 x H 310 mm 

• Poids : 17.4 kg 

 

MODELE 610182 

Boîtier et four en acier inoxydable 

• Puissance des micro-ondes : 1000 W/1 magnétron 

• Contenance : 25 litres 

• Niveaux de puissance : 6 

• Minuterie digitale de 60 minutes 

• 10 programmes enregistrables avec 20 mémoires    

• Fonction décongélation 

• Puissance 1.5kW/230V 50 HZ 

• Dimensions : L 520 x P 442 x H 312 mm 

• Poids : 17.4 kg 

 

FOUR A CONVECTION VAPEUR 
 

• Four à convection AT120 avec grill et vapeur 

• Entièrement en acier inoxydable 

• Contenance : 438 x 315 mm (4 plaques) 

• Espacement entre les grilles : 70 mm 

• Puissance du grill : 2.0 kW 

• Minuterie 0 – 120 minutes      

• Plage de température : de 0° à 300° 

• Porte à double vitrage 

• Puissance : 2.67 kW / 230 V 50/60 Hz 

• Dimensions extérieur: L 597 x P 618 x H 570 mm 

• 4 plaques incluses 

• Poids : 39 kg 

• Code : A120788 
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ARMOIRES CHAUFFANTES  

(CHAUFFE-ASSIETTES) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

REFERENCE THERMOSTAT CONTENANCE PUISSANCE 
DIMENSIONS 

(L X P X H) 

POID

S 

103064 

0° à 85° 

25-30 assiettes 0.4 Kw/230V 50 Hz 1 NAC 400 x 400 x 545 24 kg 

103063 55- 60 assiettes 0.75 Kw/230V 50 Hz 1 NAC 450 x 450 x 855 33 kg 

103122 110-120 assiettes 1.2 Kw/230V 50 Hz 1 NAC 750 x 450 x 855 49 kg 

 

 

 

RECHAUDS A INDUCTION 
 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

REFERENCE PUISSANCE 
DIMENSIONS 

(L X P X H) 
POIDS 

IK 35 SK 3.5 Kw/230V 50 Hz 340 x 445 x 115 7.2 kg 

IK 235 Z 7.0 Kw/400V 50/60 Hz 3 NAC 405 x 700 x 138 15 kg 
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PIZZERIA 
 

 

FOUR A PIZZA A COMMANDE ELECTRONIQUE 

DE MARQUE MORETTI FORNI 
 

 

• Chambre de cuisson en tôle aluminée pour une combustion thermique optimale 

• Porte vitrée en verre trempé 

• Gestion indépendante des puissances de la voûte et de la sole. 

• Contrôle continu de la température à l’aide de 2 sondes  

pour un écart garantie de + ou – 2° par rapport à la température de consigne. 

• Montée en température à 350° C en 40 minutes. 

• Thermostat jusqu’à 450°C. 

 

 

FOUR IDECK- COMMANDE ELECTRONIQUES – 1 CHAMBRE  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

REFERENCE NOMBRE DE CHAMBRE CAPACITE DIMENSIONS EXT. LxPxH (mm) 

ID-M 60.60 1 chambre de cuisson 4 pizzas diam. 30 850 x 920 x 390 

ID-M 72.72 1 chambre de cuisson 4 pizzas diam. 35 988 x 1082 x 363 

S/60.60-90/1 Support de four Sans glissières 850 x 920 x 900 

PT 60.60-1 Support de four 5 glissières + roulettes  

 

 

 

FOUR IDECK- COMMANDES ELECTRONIQUES – 2 CHAMBRES 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

REFERENCE NOMBRE DE CHAMBRE CAPACITE DIMENSIONS EXT. LxPxH (mm) 

ID-D 60.60 2 chambres de cuisson 2x4 pizzas diam. 30 850 x 920 x 689 

ID-D 72.72 2 chambres de cuisson 2x4 pizzas diam. 35 988 x 1082 x 760 

S/72.72-90 Support de four Sans glissières 850 x 947 x 900 

PT 72.72 Support de four 5 glissières + roulettes  
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FOUR A PIZZA DE MARQUE CUPPONE 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Façade en Inox, intérieur galva, Porte avec vitre panoramique + éclairage intérieur. 2 thermostats mécaniques – 230V ou 400 tri au choix. 

Différentes options au choix tel que (support similinox avec étagères et hotte inox neutre) 

 

 

REFERENCE NOMBRE DE CHAMBRE CAPACITE PIZZA DIMENSIONS EXT. LxPxH (mm) 

TZ435/1M 1 chambre de cuisson 

4 diam. 35 

ou 

1 diam.50 

520 x 520 x 160 

TZ430/2M 2 chambres de cuisson 

4+4 diam. 30 

ou 

1+1 diam.50 

620 x 620 x 160 

TZ435/2M 2 chambres de cuisson 

4+4 diam. 35 

ou 

1+1 diam.50 

720 x 720 x 160 

STZ430/2 Support de four 2 étages 902 X 742 X 970 

STZ435/1 Support de four 1 étage 1002 X 842 X 1170 

STZ430/2 Support de four 2 étages 1002 X 842 X 1170 

 

 

 

 

FOUR CONVOYEUR A PIZZAS 

DE MARQUE MORETTI FORNI 
FOUR ELECTRIQUES  

 

• Four à convoyeur avec système de chauffage à air pulsé  

• Construction intégrale en  ACIER INOX AISI 304 

• Réglage des temps de cuissons      

• Réglage de la température en voûte et en sole 

• Ecran de contrôle LCD 

• Réglage de la température en sole 

 

REFERENCE 
LARGEUR DU TAPIS 

 
DIMENSIONS EXT. LxPxH (mm) 

T75E/LCD 500 1810 x 1261 x 560 

T97E/LCD 750 2060 x 1511 x 560 

TT98E/LCD 810 2050 x 1531 x 620 

 

 

SUPPORT 

 

REFERENCE DESIGNATION 

T75/T97-S60 
Support inox mobile. (pour T75/T97/TT98 pour 1 ou 2 

chambres) Hauteur 60 cm 
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Laminoirs verticaux 
 

• Construction en acier inox 

• 2 jeux de rouleaux de laminage en plastique alimentaire    

• Réglage d’épaisseur de la pâte 

• *En option pédale de commande IF 

 

REFERENCE POIDS DES PATONS EN G DIAMETRE PIZZA (mm) DIMENSIONS EXT. LxPxH (mm) 

IF30 80 à 210 140 à 300 420 x 450 x 650 

IF40 80 à 400 140 à 400 520 x 450 x 712 

SIF40P 100 à 700 Bande de 600 à 400 largeurs 520 x 450 x 750 

 

 

 

Pétrins à spirale 
TETE FIXE 

 

REFERENCE 
CAPACITE  

DE PATES (kg) 

DIMENSIONS  

DE LA CUVE 

 (Diam. x H en mm) 

DIMENSIONS EXT.  

LxPxH (mm) 

NOMBRE  

DE VITESSE 

IM25 25 400 x 260 430 x 748 x 760 1 

IM38 38 450 x 260 450 x 805 x 760 1 

IM44 44 500 x 270 530 x 831 x 760 1 

 

 

 

 

 

TETE RELEVABLE 

 

REFERENCE 
CAPACITE  

DE PATES (kg) 

DIMENSIONS  

DE LA CUVE 

 (Diam. x H en mm) 

DIMENSIONS EXT.  

LxPxH (mm) 

NOMBRE  

DE VITESSE 

IMR252 25 400 x 260 425 x 750 x 777 2 

IMR382 38 450 x 260 480 x 810 x 777 2 

IMR442 44 500 x 270 550 x 825 x 777 2 

 

 

 

Possibilité modèle avec tête relevable une ou deux vitesses. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 18

MEUBLE A PIZZA ET PREPARATION GN1/1 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Référence 
      DIMENSIONS LxPxH 

(mm) 

Volume 

(L) 

T° Puissance Alim 

Electrique 

Dimensions 

des grilles 

ESL3852 1365 x 700 x 1100 386 +2°/+8°C 300 W 220V/50Hz GN1/1 

 

 

Présentoir à ingrédients réfrigéré  

(Garantie 2 ans pièces et main d’œuvre) 
COMPTOIR VITRE  

• Température : +2°/+8°C 

• Gaz réfrigérant : R134 

• Contrôleur numérique : Dixell/Carel 

• Température ambiante : +32° 

• Puissance : 170W 

• Existe pour bac GN ¼ ou GN 1/3 (bac non fournis) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Présentoir à ingrédients réfrigéré  

(Garantie 2 ans pièces et main d’œuvre) 
COUVERCLE INOX 

• Température : +2°/+8°C 

• Gaz réfrigérant : R134 

• Contrôleur numérique : Dixell/Carel    

• Température ambiante : +32° 

• Puissance : 170W 

• Existe pour bac GN ¼ ou GN 1/3 (bac non fournis) 

 

 

 

 

 

 

  

REFERENCE 
DIMENSIONS  

LxPxH (mm) 
CAPACITE 

VRX1200/330 VITRE 1200X335X435 BAC GN1/4X5 

VRX1400/330 VITRE 1400X335X435 BAC GN1/4X6 

VRX1600/330 VITRE 1600X335X435 BAC GN1/4X7 

VRX1800/330 VITRE 1800X335X435 BAC GN1/4X8 

VRX2000/380 VITRE 2000X395X435 BAC GN1/3X9 
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PREPARATION 

 

 

 

Lavage, brossage, épluchage et essorage de légumes 

 

EPLUCHEUSE 10 KG T10E 

 

• Plateau abrasif 

• Capacité : 10 kg 

• Tension : Tri 230/400V 

• Dimensions : 440 x 690 x 680 (LxPxH) 

 

 

EPLUCHEUSE 15 KG 

 

• Plateau abrasif 

• Capacité : 15kg 

• Tension : Tri 230/400V 

• Dimensions : 440 x 690 x 750 (LxPxH) 

 

 

COUPE LEGUMES 

CL50 1 VITESSE 

 

• Bloc moteur asynchrone, et bloc moteur en inox 

• Couvercle et cuve métalliques 

• Grande goulotte – Volume de chargement 2.2 litres   

• Puissance : 550 W 

• Tension : 230 V ou triphasé 400 V 

• Dimensions (LxPxH) : 390 x 340  x 610mm 

• Livré sans disque 

 

 

COMBINES : CUTTER ET COUPE LEGUMES 

MODELE R301 

 

• Moteur asynchrone et fonction pulse 

• Cuve 3.7 Litres avec poignée 

• Grande goulotte demi-lune– Volume de chargement 1.56 litres   

• Puissance : 650 W 

• Tension : Mono 230V 

• Dimensions (LxPxH) : 355 x 305  x 570mm 

 

 

Différents accessoires et modulation possible,  

nous restons à votre disposition pour toute demande 

 

ROBOT COOK 

 

• Emulsionne, hâche, mixe, mélange, pétrit. 

• Puissance de chauffe jusqu’à 140° 

• Capacité : 3.7  L 

• Vitesse de 100 à 3500 tours minute et fonction turbo jusqu’à 4500 tours minute 

• Dimensions (LxPxH) : 226 x 338  x 522mm 
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MACHINES SOUS-VIDE 
 

 

MODELE EASY 43  

 

• Cycle automatique avec indicateur 15-30-45 secondes      

• Pompe 18m3, bar de soudure 430mm 

• Cuve : L430/P430/H230 mm 

• Poids : 60 kg 

 

 

 

 

 

MODELE BASIK 43 

 

• 1 commande temps de vide + 1 temps de soudure 

• Pompe 20m3, bar de soudure 430mm 

• Cuve : L430/P430/H230 mm 

• Poids : 60 kg 

 

 

 

 

 

 

TRANCHEUSES 
 

 

 

MODELE 300 LUXY  

Pour restauration traditionnelle 

 

• Version Aluminium  

• Coupe : 28 x 22 cm   

• Puissance : 0.24 kW 

• Poids : 27 kg 

• Revêtement Titane anti-adhérent en option 

 

 

 

 

 

 

 

MODELE P300 AMIRAL BI-TITANE ( 

Pour restauration collective 

 

• Coupe : 30 x 20 cm  

• Puissance : 0.25 kW 

• Poids : 39 kg 

• Revêtement Titane anti-adhérent en option 
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FROID 

 

 

 

ARMOIRES FROIDES A GLISSIERES EMBOUTIES  

GARANTIE 2 ANS PIECES ET MAIN D’ŒUVRE 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ARMOIRES 

SNOWFLAKE GII 

REFRIGERATEUR 

1 PORTE 

CONGELATEUR  

1 PORTE 

REFRIGERATEUR 

2 PORTES 

CONGELATEUR 2 

 PORTES 

REFERENCES SUR-65BH SUF-65BH SUR-135BH SUF-135BH 

DIMENSIONS (LXPXH) 654X840X1996mm 1344X840X1996mm 

PLAGE DE T° -2/+8° -20/-10° -2/+8° -20/-10° 

NOMBRES DE GRILLES 3 grilles risalnisées grises GN 2/1 6 grilles risalnisées grises GN 2/1 

MATERIAUX 

(intérieur/extérieur) 

Intérieur Inox AISI 304 / Extérieur inox AISI 304, acier galvanisé (arrière et dessous) 

ALIMENTATION 230 V 50Hz 

 

 

 

MACHINES A GLACONS 
 

IM-21CNE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

IM-45CNE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Capacité de fabrication (kg/24h) 22 

Capacité de stockage (kg) 11.5 

Dimensions LxPxH 398x446x695 

Alimentation électrique  1/220 – 240V/50Hz 

Réfrigérant R134a 

Poids brut / net (kg) 38/34 

Type de glaçons CUBE Large 

En option Pieds pour IM-21CNE 

Capacité de fabrication (kg/24h) 44 

Capacité de stockage (kg) 15 

Dimensions LxPxH  633x506x690 (Pied : 100-135mm) 

Alimentation électrique  1/220 – 240V/50Hz 

Réfrigérant R134a 

Poids brut / net (kg) 55/48 

Type de glaçons CUBE Large et CUBE Moyen 
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COMPTOIR REFRIGERE  

Garantie 2 ans pièces et main d’œuvre 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

COMPTOIRS 

SNOWFLAKE GII 

2 SECTIONS 3 SECTIONS 4 SECTIONS 

REFERENCES SCR-130BH SCR-180BH SCR-225BH 

DIMENSIONS (LXPXH) 1314X700X830-880mm 1780X700X830-880 2246X700X830-880mm 

PLAGE DE T° -2/+8° 

NOMBRES DE GRILLES 4 grilles risalnisées grises GN 1/1 6 grilles risalnisées grises GN 1/1 8 grilles risalnisées grises GN 1/1 

MATERIAUX 

(intérieur/extérieur) 
Intérieur Inox AISI 304 / Extérieur inox AISI 304, acier galvanisé (arrière et dessous) 

ALIMENTATION 230 V 50Hz 

 

 

CHAMBRES FROIDES 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Notre service commercial se tient à votre disposition  

pour tous vos projets de chambres froides déclinables à l’infini selon vos envies. 
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CELLULE MIXTE DE REFROIDISSEMENT RAPIDE 
 

 

 

 

 

 

 

MODELE RS20/RL – 4 A 7 NIVEAUX 

Dotation de 4 paires de glissières au pas de 70mm entre deux niveaux (grilles non fournies) 

• Refroidissement rapide  

• Surgélation  

• 2 évaporateurs verticaux ventilés     

• Cellule : 6 A 

• Tension : Mono 230 V + T 50H 

• Dimensions extérieur : 750 x 700 x 965  

 

 

 

 

 

MODELE RS25/RL – 6 A 11 NIVEAUX 

Dotation de 6 paires de glissières au pas de 70mm entre deux niveaux (grilles non fournies) 

• Refroidissement rapide  

• Surgélation  

• 2 évaporateurs verticaux ventilés     

• Cellule : 10 A 

• Tension : Mono 230 V + T 50H 

• Dimensions extérieur : 755 x 800 x 1405  

 

 

 

 

 

MODELE RS45/RL – 9 A 17 NIVEAUX 

Dotation de 9 paires de glissières au pas de 70mm entre deux niveaux (grilles non fournies) 

• Refroidissement rapide  

• Surgélation 

• 2 évaporateurs verticaux ventilés     

• Cellule : 10 A 

• Tension : Mono 230 V + T 50H 

• Dimensions extérieur : 755 x 800 x 1575  
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LES VITRINES 
 

 

 

 

 

 

 

VITRINE LUXOR  

(Ce modèle peut se décliner en trois couleurs : SILVER, WHITE ou BLACK nous consulter) 

 

• 5 Etagères en verre trempé (490x470mm) 

• Porte vitrée avec poignée intégrée invisible 

• Eclairage par Leds sur l’ensemble de la vitrine mais également sur le ciel intérieur    

• Partie en acier spécial anti-empreintes 

• Mod. KP9R : température de fonctionnement, +2/+10°C ; 5 niveaux, crémaillère en acier inox AISI 304 ; réfrigération ventilée ; 

évaporateur positionné dans la partie inférieure de la structure ; dégivrage automatique à air 

Dimensions extérieures: 600x645x1840mm 

Poids 191 kg 
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FRIGO BAR REFRIGERE 

 

 

 

 

 
ECO-LINE NOVERTA PREMIUM 

PORTES PLEINES 

 

 

 

 

 

 

 

 

REFERENCE DESIGNATION PLATEAUX VOLUME PUISSANCE DIMENSIONS 

(LXPXH) 

E3/22MU 2 portes pleines 4 plateaux pleins 333L 515 W 1434x516X860/880 

E3/222MU 3 portes pleines 6 plateaux pleins 505L 515 W 1988X516X860/880 

E3/2222MU 4 portes pleines 8 plateaux pleins 680L 515 W 2542X516X860/880 

 

Nos modèles ci-dessus existent en coloris extérieur skin plate gris anthracite ou en extérieur tout inox 

 

 

 

 

ECO-LINE NOVERTA PRENIUM 

PORTES VITREES 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

REFERENCE DESIGNATION PLATEAUX VOLUME PUISSANCE DIMENSIONS 

(LXPXH) 

E3/22GMU 2 portes vitrées 4 plateaux pleins 333L 515 W 1434x516X860/880 

E3/222GMU 3 portes vitrées 6 plateaux pleins 505L 515 W 1988X516X860/880 

E3/2222GMU 4 portes vitrées 8 plateaux pleins 680L 515 W 2542X516X860/880 

 

 

Nos modèles ci-dessus existent en coloris extérieur skin plate gris anthracite ou en extérieur tout inox 
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INOX 

 

LES TABLES DE TRAVAIL INOX 

Tous nos plans de travail sont dotés d’un plateau en tôle inox brossé 12/10e, pour le modèle standard, et 15/10e pour la gamme supérieure, 

avec bords tombés et contreplis, renforcé par un mélaminé blanc hydrofuge de 16 mm, collé en sous face, il dispose également d’un 

piètement en tube de 35 x 35 mm avec entretoises et traverse basse. 

 

Nous pouvons également proposer du mobilier inox sur mesure. (Nous consulter) 

Hauteur totale : 900 mm 

Longueur maximum : 2900 mm 

Nombre de pieds : 4 (6 pieds au-delà de 2200 mm) 
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MEUBLES INOX BAS 

• Meubles à dosseret neutre portes coulissantes (existe également sans dosseret et ou traversant) 

• Plateau en inox 18/10 AISI 304, épaisseur 12/10ème 

• Piètement en inox alimentaire 

• Dessus doublé mélaminé en 19 mm 

• Dosseret arrière plein de 100 x 20 mm (meuble adossé)  

• Etagères réglables renforcées 

• Piètement rond inox diam. 50mm 

• Hauteur 900 mm 

 

Il existe différentes mesures et possibilités (voir avec nos commerciaux 

 

LONGUEUR  (mm) 

PROFONDEUR 600 mm PROFONDEUR 700 mm PROFONDEUR 800 mm 
1000 

1500 

2000 

 

 

MEUBLES ETUVES 

 

• Plateau inox 18/10 AISI 304, épaisseur 12/10ème 

• Piètement en inox alimentaire 

• Dessus doublé mélaminé en 19 mm 

• Dosseret arrière plein de 100 x 20 mm (meuble adossé) 

• Etagères réglables renforcées 

• Piètement rond inox diam. 50mm 

• Thermostat de régulation pour l’intérieur de 0 à 90 ° 

• Puissance 2.4 kW/alimentation 230 V 

• Hauteur 900 mm 

 

Il existe différentes mesures et possibilités (voir avec nos commerciaux) 

 

CENTRAL 

LONGUEUR (mm) 

PROFONDEUR 600 mm PROFONDEUR 700 mm PROFONDEUR 800 mm 
1200 

1500 

2000 

 

ADOSSE  

LONGUEUR (mm) 

PROFONDEUR 600 mm PROFONDEUR 700 mm PROFONDEUR 800 mm 
1200 

1500 

2000 

 

TRAVERSANT  

LONGUEUR (mm) 

PROFONDEUR 600 mm PROFONDEUR 700 mm PROFONDEUR 800 mm 
1200 

1500 

2000 
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ARMOIRES 3 ETAGERES PORTES COULISSANTES 

 

• Construction en inox alimentaire, épaisseur 12/10ème 

• Portes battantes doublées 

• Etagères réglables renforcées 

• Pieds ronds Diam.50 mm 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dimensions (mm) 

Longueur x Hauteur 

PROFONDEUR 600 mm PROFONDEUR 700 mm 
1200 x 2000 

1400 x 2000 

1600 x 2000 

1800 x 2000 

2000 x 2000 
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LAVERIE GAMME PREMIUM 
 

 

Lave-vaisselles/verres à chargement frontal 
 

GAMME UC-S LAVES-VERRES 

 

• Panier 400 x 400 mm – passage utile de 309 mm 

• Capacité 7.5 L – casier en fils rilsanés 

• 3 Cycles de lavage (possibilité de programmation) 

• Puissance totale 3.2 kW en monophasé 230V / 7.9 kW en Triphasé 400V     

• Dimensions extérieures : L 460 x P 654 x H 725/760 mm 

• Bras de lavage et rinçage emboutis monobloc en inox 

• Doseur produit de rinçage et doseur produit de lavage intégré 

• Existe également pour panier 500x500 (modèle UC-M) 

• Existe également pour plaque gastronorme (Modèle UC-L) 

 

 

LAVE-VAISSELLE A CAPOT 

 

• Programme court et intensif ainsi qu’auto-nettoyage 

• Programme de détartrage de la machine 

• Indicateur séparé de niveaux des produits de lavage et de rinçage 

• Doseur produit de rinçage intégré et doseur produit de lavage en option 

 

 

Il existe différents modèles d’appareils de dimensions différente (capacité : panier 500x500 ou plaques gastronorme). 

POSSIBILITE AVEC CONDENSEUR RECUPERATION DES BUEES (ECONOMIE D’ENERGIE). 

 

 

PT-500 PT-M PT-M ENERGYPLUS 

NOMBRE DE PROGRAMME 3 JUSQU’A 3 (+ PROGRAMMES SPECIAUX 

LARGEUR (mm) 635 635 635 

PROFONDEUR (mm) 750 750 750 

HAUTEUR AVEC CAPOT OUVERT 

(mm) 

1965 1995 2195 

DIMENSIONS DES PANIERS (mm) 500 X 500 500 x 500 500 x 500 

 

 

 

 

LAVE USTENSILES 

 

      

 

 

 

 

 

 GS 630 UF-XL 

RENDEMENT THEORIQUE 

(PANIER HEURE) 

12/29/38 40/24/12 

LARGEUR 870mm 1468mm 

PROFONDEUR PORTE OUVERTE 1070mm 1375mm 

HAUTEUR PORTE OUVERTE 820-835mm 2240mm 
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OSMOSEUR  

 

L’osmoseur enlève tous les minéraux présents dans l’eau, résultat de lavage des verres optimum 

 

     

 AT- EXCELLENCE-S 

REFERENCE 200V0001 

LARGEUR 205 

PROFONDEUR  

HAUTEUR 

505 

420 

ALIMENTATION ELEC. MONO 230V 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ADOUCISSEUR D’EAU 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Il existe toute une gamme d’adoucisseurs, nous consulter 

• Traitement d’eau BWT 

• Nous distribuons les cartouches filtrantes et adoucisseurs BWT and More 

 

 

 

 

 

 

  

REFERENCE  

L’eau traitée est libérée de toute substance génératrice de calcaire. Pour des eaux dont la dureté est 

>7°TH 

 

MonoMatik 3 : température de l’eau d’alimentation 

jusqu’à 50°C, bonbonne en fibre de verre, bac à sel et 

couvercle PVC. 

Régénération volumétrique, démarrage de la 

régénération par débit volumétrique 

200 00 826 

 

 

 

 

 

51 01 464 

 

DuoMatik 3 : température de l’eau d’alimentation 

jusqu’à 60°C, DuoMatik 3, bonbonne en fibre de 

verre, bac à sel et couvercle PVC. 

Régénération volumétrique, démarrage de la 

régénération par débit volumétrique 

  

200 00932 

 

 

 

 

 

51 01 464 
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LAVERIE GAMME STANDARD 

ELECTROMECANIQUE 
 

 

 

 

LAVE-VERRES FRONTAL C40  

 

 

 

 

 

 

LAVE-VERRES-VAISSELLES FRONTAL C50H    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LAVE-VAISSELLES A CAPOT K5 2P   

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nous nous adaptons à vous en vous proposant d’installer un doseur automatique de produits de lavage  

ou une pompe de vidange si nécessaire. 

 

 

  

Dimensions panier 400X400mm 

Dimensions machines HxLxP 720x480x530mm 

Passage utile  290mm 

Puissance totale  3150 W 

Puissance de la pompe 0.45kW/0.60Hp 

Cycle par heure 30 

Dotations paniers 2 

Pompe de vidange  Incorporée (option) 

Doseur de produit de rinçage incorporé 

Dimensions panier 500x500mm 

Dimensions machines HxLxP 820x590x530mm 

Passage utile  320 mm 

Puissance totale  6750 W 

Cycle par heure 30 

Dotations paniers 2 

Pompe de vidange  Incorporée (option) 

Doseur de produit de rinçage incorporé 

Dimensions panier 500x500mm 

Dimensions machines HxLxP 1474x630x736mm 

Passage utile  430 mm 

Puissance totale  10500 W 

Cycle  60/120secondes 

Dotations paniers 2 

Vidange  gravitaire 

Doseur de produit de rinçage incorporé 
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LAVE-MAINS (MODELE 5510) 

 

• Fabriqué en acier Inox 18/10 AISI 304 

• Dosseret séparé sans perçage et sans vis apparentes 

• Commande par tôle déformable 

• Bouton poussoir temporisé 

• Mitigeur de température en croix avec réglage manuel et clapets anti-retour 

• Livré avec bonde et flexible inox 

• Cuve : diamètre 250 mm – H : 120 mm 

• Dimensions : 300 mm – l : 310 mm – H : 500 mm 

 

 

 

 

 

 

 

OUCHETTE DE PRELAVAGE 

 

• Douchette col de cygne mono trou, ¼ de tour sur plonge 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

       

CENTRALE DE DESINFECTION  

 

Référence : 54.22.0002 

Centrale évolution 1 produit avec tuyau de 15 mètres 
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BUANDERIE 

 
 

LAVE-LINGE SEMI-PRO 
 

LAVE-LINGE 7KG –MODELE  WS 660 DE MARQUE MERKER 

• Le lave-linge est garanti 2 ans ou 2000 cycles. 

• Essorage variable jusqu’à 1500tr/min 

• Tambour inox 3D, éclairage LED 

• Fonctions diverses : lavage express (20min), départ différé…  

 

Volume tambour Carrosserie 
Diam. Hublot 

Mm 

Dimensions 

LxPxH (mm) 
Capacité 

Poids net 

(kg) 

60 Litres Blanche 340 600x660x850 7kg 92 

 

 

 

 

SECHE-LINGE 7KG – MODELE DS 660 DE MARQUE MERKER  

 

• Le sèche-linge est garanti 2 ans ou 2000 heures 

• Tambour inox ECO DRY pour un meilleur brassage du linge 

• 18 programmes spéciaux 

• Température homogène avec éclairage LED 

 

 

 

Volume tambour Carrosserie 
Diam. Hublot 

Mm 

Dimensions 

LxPxH (mm) 
Capacité 

Poids net 

(kg) 

118 Litres Blanche 360 595x630x850 7kg 47 

 

Différentes gammes et variantes sont possibles nous consulter pour plus d’informations. 

 

 

 

SECHEUSES-REPASSEUSES 
 

• Sortie du linge vers l’avant 

• Bandes de repassage « NOMEX »    

• Evacuation des buées à l’arrière 

 

MODELE FCI 16/3 E DE MARQUE IPSO 

Diamètre cylindre 

(mm) 

Largeur cylindre  

(mm) 
Chauffage Puissance de chauffe (kW) 

Dimensions 

(LxPxH mm) 

Poids net 

(kg) 

320 1664 Electrique 24.3 2194x765x1110 605/435 

 

Différentes variantes sont possibles, nous consulter pour plus d’informations. 
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COMPTOIRS & MEUBLES LIBRES SERVICES REFRIGERES 

 
 

Nous pouvons vous créer selon vos besoins et envie  

un large panel d’implantation de vitrines, avec les formes et les mesures que vous souhaitez. 
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VENEZ VISITER ET TESTER NOS EQUIPEMENTS DANS NOTRE SHOW-ROOM DE 70M2 

2, Rue du Canal 67490 Dettwiller 

Tél. : 03 88 91 40 30 

 

 

 

 

 

         EQUIPEMENTS RESTAURATION                EQUIPEMENTS RESTAURATION 

   Votre interlocuteur : David SCHNEIDER         Votre interlocuteur : Sébastien BARTH 

                Technico-Commercial                            SAV - Services Techniques 

06 85 04 66 17 – d.schneider@trumpf.fr     03 88 91 40 30 – sav@trumpf.fr  

        

 

 

www.trumpfetfils-67.com 
 

Document non contractuel imprimé par nos soins. Ne pas jeter sur la voie publique 


